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TERRA
The Terra Nature Experience

Heidelbeerstein mit Dillgel und Meerrettich
Schwarzer Taco mit Siisskraut
10 Kriuter ,, Toast” mit Kiirbisgel, Kreuzkiimmel und Ingwer

Transparentes Blumenkohl-Fichten-Kissen

Mini Sandwich mit Forelle und Pilzkraut

Marinierte Regenbogenforelle mit Sauerrahmmousse und eingelegten Zwiebeln
Cornetto mit Hefecreme und geriuchertem Forellenkaviar

Trompetenpilz-Brot mit gebackener Rentierflechte

Gebackene Brioche mit gerduchertem Aal und Nelkenbliiten

Rote Penne mit Nussbutter-Schaum, Petersiliencreme und Wintertriiffel

,» The Sun of Marygold”
Raviolo und Essenz von der Bachforelle
Creme vom fermentierten Knoblauch und Ringelblume

Hausgemachtes Dinkel-Sauerteigbrot mit Butter vom Schiitzhof, Fichtensprossen—@l

In Heubutter gebackener Saibling

mit Liebstdcklperlen und Melissen-Creme

,, The Terra Tea“

mit getrockneten Waldpilzen und Kriutertasche

Heimisches Rind:
Geschmort mit Kichererbsen-Glace, Vogelmiere und fliissigen Kartoffelgnocchi

Die Lende vom Holzkohlengrill mit rotem Gewiirzlack, Pimpinellen—@l und Schwarzwurzel

The blue Box:
Sandorn-Fenchel-Drink mit Schaum von getrockneten Sarner Holunderbliiten

Himbeer-Tartelette mit Fichten-Jogurt und Meringue von getrockneten Rosen

Dessert von der Williams-Birne
mit Pesto von Penser Zirbelniissen und Safrancreme

Weifle Sphire vom Gewiirztraminer Terminum

Die kleine Teezeremonie: Tee von 6 aromatischen Kriutern: Goldmelisse, Pfefferminze,

Zitronenmelisse, Thymian, Nelke, Kornblume

Schaumkiisse...vom griinen Apfel und Waldmeister mit Kornblumen



